
Formation Ducasse
COCKTAILSBIERES PETITS METS

Sortilège
Bisaap maison

Jus de pomme maison

L’Elixir
Miel artisanal

Jus ACE maison

L’Abeille qui fume
Mezcal Beneva,
Miel artisanal

Prosecco, Eau pétillante

Fleur Démente
Rum Saillor Jerry

Sirop de menthe poivrée maison
Eau pétillante, Citron vert, Falernum

L’Apothicaire
Sirop de Demerara maison
Cachaça KS, Fernet Branca

Jus de citron vert

Felix Felicia
Aquavit, Saint Germain

Elixir des pères Chartreux
Jus de pomme maison

Mûre Éternelle
Gin Beefeater, vermouth dry

Crème de mûre

Purceau d’Epicure
Roses infusées au lard mariné

Confiture de cerise noire Pays Basque
Vermouth rouge del’professore

Arnaud est aussi un aventurier du goût et il a géré de nombreuses affaires
sur Paris : Paris Plage, Le Bucheron, Le Roussillon... Passionné par les Cocktails
et leur alchimie, il a eu la chance d’être formé par Alain Ducasse. Aujourd’hui,
il est reconnu par les meilleurs bartenders de France (Hugo Vasquesse).


